
 

 

《PCQI 國際證照培訓班》  

取得關鍵證照，加速進入美國市場！ 

美國食品安全現代法(FSMA)要求食品業者須執行「食品安全計畫」，以確立食
品或食品原料之生產工廠有效地執行食品預防性控制措施，來保障消費者的食品
安全與健康；而食品安全計畫須由美國 FDA 所認可的「Preventive Controls 
Qualified Individual (PCQI)」預防性控制資格人員來制定。 

為了協助台灣外銷美國的食品業者培訓預防性控
制資格人員，本會與 BSI 英國標準協會合作，邀請食
品安全產品經理王仲志主講，完成培訓的人員可取得
美國 FDA 認可的食品安全預防控制聯盟(FSPCA)培
訓證書。 

一、 培訓對象： 

銷美食品製造商、食品安全計畫相關人員、食

品安全小組成員、衛生管理人員、品保主管、

生產主管、認證輔導單位、食品技師、食品領域專業人員、食品相關從業人

員 

二、 課程效益： 

具備制定食品安全計劃之資格，通過美國境外查廠，協助公司產品外銷美國 

三、 時間：(3 天課程) 

2023/ 8/ 14、15、16   

四、 地點：線上會議室 

五、 費用：(含稅、含個人電子證書費) 

定價 26,000 元， 

協會報名 25,000 元，團報價 3 人以上優惠價 NT 22,000 元 

TQF 協會個人會員、團體會員廠商員工優惠價 22,000 元 

 

 



 

 

 

六、 大綱：（主辦單位保有變動之權利） 

時間 第一天 第二天 第三天 

8:30~09:00 報到 報到 報到 

9:00~12:30 

課程與預防控制措施簡介 危害分析與預防 
控制措施之判別 

驗證與確認程序 

食品安全計劃概述 記錄程序 

Break 

良好作業規範及其他前提
方案 流程預防控制措施 產品召回計劃 

生物性食品安全危害 

12:30~13:30 Lunch 

13:30~17:00 

化學性、物理性和經濟動
機食品安全危害 

食品過敏原預防 
控制措施 

法規概述-現行良好作業
規範、危害分析及基於
風險之供人類食品之 

預防控制措施 制定食品安全計劃之預備
步驟 

衛生預防控制措施 

Break 

準備食品安全計劃之所需
資源 

供應鏈預防控制 
措施 

測驗與評量 

 



 

 

 

七、 講師：英國標準協會 食品安全產品經理 王仲志 

✓ BSI Global FSMA 議題專家 

✓ 美國 FSMA PCQI 認證講師 

✓ 美國 FSMA FSVP 認證講師 

✓ 美國食品安全經理認證講師 

✓ 國際生命科學會客座專家 

✓ 國家衛生研究院研議專家 

✓ 國立海洋大學業界教師 

✓ 中原大學業界教師 

✓ 具有豐富的國際食品安全經驗，精通國際食品法典、

歐盟食品法規、美國食品法規、亞洲食品法規 
 

八、 洽詢資訊 

電話：02-2393-1318 #604 郭小姐  

傳真：02-2393-1319  |  Email：tqfclass@tqf.org.tw 
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