o Sécurité Alimentaire
bSl. Introduction a la culture de sécurité alimentaire
Descriptif :

Toutes les organisations doivent désormais démontrer leur engagement a construire et a maintenir une culture
de sécurité alimentaire mature, afin de se conformer aux audits FSMS et aux exigences réglementaires. Ce

cours de formation vous présentera le concept de culture lié a la sécurité alimentaire au sein des
organisations, et les avantages de renforcer votre propre culture de sécurité alimentaire organisationnelle.

Objectifs pédagogiques :

Ce cours vous aidera a comprendre la culture liée a la sécurité alimentaire et pourquoi votre organisation doit
développer une culture mature de la sécurité alimentaire. Cela devrait vous permettre de comprendre votre
réle dans ce domaine et I'importance de votre réle dans la fourniture de denrées alimentaires slres aux
clients.

Compétences visées
Suite a cette formation, vous serez en mesure de :

« Définir ce que I'on entend par culture et par culture de la sécurité alimentaire

- Expliquer pourquoi la sécurité alimentaire devrait faire partie intégrante de la culture organisationnelle de
l'entreprise alimentaire

- Identifier les cing piliers ou dimensions qui sous-tendent la culture de la sécurité alimentaire au sein d'une
entreprise

« Expliquer les cing niveaux de maturité de la culture de la sécurité alimentaire

- Décrire le réle de la norme PAS 320 dans la mise en place d'une culture de la sécurité alimentaire mature

Public visé

Cette formation s'adresse a tout le personnel travaillant pour des organisations alimentaires qui a besoin d'une
introduction et d'une compréhension de la culture de la sécurité alimentaire.
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Prérequis :

[l n'y a pas de prérequis pour ce module de formation.

Qu'est-ce qui est inclus :

- Certificat de formation
- Certificat de réalisation/ attestation

Modalités d'évaluation

+ Exercices pendant I'ensemble de la formation
- Un test en fin de formation pour évaluer les connaissances
- Un questionnaire de satisfaction

Movyens pédagogiques, techniques et d'encadrement :

Supports de cours comprenant les parties suivantes :

« Cours pré-enregistrés avec des vidéos et des exercices

*Veuillez noter que cette formation est dispensée en langue anglaise et que la présence d'un formateur n'est pas prévue pour ce type de

modules. En cas de souci ou de besoin de renseignement, veuillez contacter le 01 80 46 17 91 ou training.france@bsigroup.com

“*Veuillez noter que votre acces a la plateforme sera actif pendant 12 mois, a partir de la date d'ouverture, et vous recevrez un email avec
vos identifiants.

***Nos formations sont éligibles a la prise en charge par les opérateurs de compétences (OPCO), si vous souhaitez en bénéficier, merci de
nous informer lors de votre inscription.

****\euillez noter que, pour faire valider votre inscription, vous aurez jusqu'a 48h avant la date de début, pour la finaliser.

*****Sivous étes en situation de handicap, veuillez nous contacter pour procéder a votre inscription : par email a

training.france@bsigroup.com ou par téléphone au 01 80 46 17 91.
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