
FSSCv5.1 
Conversion Training

06/05/2021

1

Summary of key changes from FSSCv5 to 
FSSCv5.1 

Copyright © 2019 BSI. All rights reserved



FSSC 22000 v5.1 

06/05/2021

Copyright © 2019 BSI. All rights reserved 2

บงัคบัสาํหรบัการตรวจประเมนิทงัหมดตงัแต่
วนัท ี1 เมษายน 2564

เหตผุล
ในการอปั

เดต

รวมขอ้กําหนด
การเปรยีบเทยีบ 
GFSI ลา่สดุ (v 

2020.1)

เสรมิสรา้ง
กระบวนการออก
ใบอนุญาตและ

ความสมบรูณ์ของ
โปรแกรม

อนุญาตใหม้กีาร
เปลยีนแปลงบท
บรรณาธกิารและ

การแกไ้ข
Scheme
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 Scheme Overview (Part 1)

 มกีารแกไ้ขและอธบิาย wording

 Requirements for organizations to be audited (Part 2)

 รวมขอ้กําหนดจาก Board of Stakeholders (BoS) ไปอยูใ่น Part Requirements

 มขีอ้กําหนด FSSC 22000 Additional Requirements ใหม่

 ขอ้กําหนดใหมส่าํหรับองคก์รทมีกีารรับรองหลายไซต ์(multi-site) 

 Requirements for the Certification Process (Part 3)  

 มกีารกําหนดระยะเวลาการตรวจประเมนิขนัตําใหมแ่ละการแกไ้ขเกณฑส์ําหรับเวลาการตรวจสอบเพมิเตมิ (additional audit time)

 เพมิเตมิในการวางแผนและจัดการการตรวจประเมนิสาํหรับการรับรองหลายไซต ์(multi-site) และการตรวจสอบทไีมม่กีารแจง้ลว่งหนา้ (unannounced
audits)

 ขอ้กําหนดสาํหรับการใชเ้ทคโนโลยสีารสนเทศและการสอืสารและการจัดการเหตกุารณ์รา้ยแรง (management of serious events)

 การชแีจงการรายงานการตรวจประเมนิ การอา้งองิความไม่สอดคลอ้งตามขอ้กําหนดและการออกแบบใบรับรองและเนือหาขอ้กําหนดสาํหรับหน่วยรับรอง

 Requirements for Certification Bodies 

 การรักษาความสามารถขนัตาํของผูต้รวจประเมนิ Maintenance of minimum auditor competency 

 Addition of new Annexes 

 ขอ้กําหนด  E-learning สาํหรับองคก์รฝึกอบรมและขอ้กําหนด CB สาํหรับการใช ้ ICT
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Scope

•  ทุก categories - อา้งองิเอกสารตามมาตรฐานอปัเดตเป็น ISO22000: 2018
•  CII – เพมิผลติภัณฑท์ใีชนํ้าแชแ่ข็ง  (frozen water-based products) เชน่ นําแข็ง 
•  GI & GII - อา้งองิเอกสารมาตรฐานทอีปัเดตเป็น ISO / TS ISO22002-5: 2019

3.6 Transport & 
Storage  

• G – การชแีจงการสมคัรกบัผูใ้หบ้รกิารบคุคลทสีามโดยไมคํ่านงึถงึความเป็นเจา้ของผลติภัณฑต์าม
กฎหมาย ชแีจงวา่ผูใ้หบ้รกิารอาหารและผูค้า้ปลกี ผูค้า้สง่นอกเหนอืจากผูผ้ลติทจีัดเก็บเฉพาะผลติภัณฑ์
ของตนเองจะตอ้งไดร้ับการตรวจสอบภายใตc้ategoryหมวดหมูข่องตน

3.7 Food Packaging & 
Packaging Materials 

• I – การใชบ้รรจภุัณฑต์ามวัตถปุระสงคท์กํีาหนดใหร้วมบรรจภุณัฑท์จํีาหน่ายรว่มกนั (และเป็นสว่นหนงึ
ของผลติภัณฑอ์าหารทรีะบไุวอ้ย่างชดัเจนในคําชแีจงขอบเขต

การแกไ้ขและอธบิาย wording
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การรับการตดัสนิของคณะกรรมการผูม้สีว่นไดส้ว่นเสยี 
(Board of Stakeholders (BoS) )

ขอ้กําหนด FSSC 22000 
Additional Requirements ใหม่

ขอ้กําหนดสาํหรับการ
ควบคมุอนัตรายสาํหรับ

อาหารทงัหมดและมาตรการ
ป้องกนัการปนเปือนขา้ม

 (Categories C & I)

ขอ้กําหนดใหมส่าํหรับการ 
PRP Verification 

(Categories C, D, G, I & 
K)

ขอ้กําหนดใหมสํ่าหรับการจัดเก็บและคลงัสนิคา้
(ทกุ Categories) 

ขอ้กําหนดใหมส่าํหรับการ
พัฒนาผลติภัณฑ์

(Categories C, D, E, I & 
K)

ขอ้กําหนดใหมส่าํหรับสถานะ
สขุภาพ

(Health Status)
(Category D) 

ขอ้กําหนดใหมส่าํหรับองคก์รทมีี
การรับรองหลายไซต์ Multi-Site

(Categories A, E,FI,G)
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•หอ้งปฏบิตักิารภายในและ หรอื ภายนอกทมีคีวามสามารถเพอืใชใ้นการ
ตรวจสอบ ตรวจสอบความปลอดภยัของอาหาร

•ขนัตอนทเีป็นเอกสารสําหรบัการการจดัซอืจดัจา้งในสถานการณ์ฉุกเฉนิ
เพอืใหแ้นใ่จวา่ผลติภณัฑย์งัคงเป็นไปตามขอ้กาํหนดทรีะบไุวแ้ละซพั
พลายเออรไ์ดร้บัการประเมนิ

Categories C, D, I, G & K
เพมิเตมิจาก ISO22000:2018 ขอ้

7.1.6 

•จําเป็นตอ้งมนีโยบายสําหรบัการจดัหาสตัว,์ปลาและอาหารทะเล ทอียูภ่ายใต้
การควบคมุของสารตอ้งหา้มรวมถงึยาเวชภณัฑโ์ลหะหนกัและยาฆา่แมลง

ทกุ categories
เพมิเตมิจาก ISO22002-1:2009 ขอ้

9.2 

•องคก์รจําเป็นตอ้งจดัทําดาํเนนิการและรกัษากระบวนการตรวจสอบ
ขอ้กําหนดของผลติภณัฑเ์พอืใหแ้นใ่จวา่มกีารปฏบิตัติามขอ้กําหนดดา้น
ความปลอดภยัของอาหาร กฎหมายและขอ้กําหนดของลกูคา้

Categories C, D, I, G & K
เพมิเตมิจาก ISO22002-1 ขอ้ 9.2 

ISO22002-4 
ขอ้ 4.6 ISO22002-5 ขอ้ 4 

2.5.1 Management of Services & Purchased Materials
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• ผลติภณัฑสํ์าเร็จรูปจะตอ้งไดรั้บการ
ตดิฉลากตามขอ้กําหนดทางกฎหมาย
และกฎขอ้บังคบัทเีกยีวขอ้งทังหมดใน
ประเทศทวีางจําหน่ายรวมถงึสารกอ่
ภมูแิพแ้ละขอ้กําหนดเฉพาะของลกูคา้

• ผลติภณัฑท์ไีมม่ฉีลากตอ้งมขีอ้มลู
ผลติภณัฑเ์พอืใหแ้น่ใจวา่มกีารใช ้
อาหารอยา่งปลอดภยั

ทกุ categories

เพมิเตมิจาก 
ISO22000:2018 

ขอ้ 8.5.1.3 

2.5.2 Product labelling 
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ทกุ categories

การหมนุเวยีนสตอ๊ก

จัดทํา ดําเนนิการและ
บํารงุรักษาขนัตอนและ

ระบบหมนุเวยีนสต็อกทรีะบุ
ซงึรวมถงึหลักการ FEFO 
รว่มกับขอ้กําหนด FIFO

ทกุ categories

เพมิเตมิจาก 
ISO22002-1:2009 

ขอ้ 16.2 

ขอ้กําหนดทรีะบซุงึ
กําหนดเวลาและอณุหภมูิ
หลังการฆา่ทสีมัพันธก์บั

การแชเ่ย็นหรอืแชแ่ข็งของ
ผลติภัณฑ์

2.5.10 Storage and warehousing
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Category I 

เพมิเตมิจาก
ISO22000:2018 

ขอ้ 8.5.1.3

ขอ้กําหนดทรีะบไุวส้ําหรับ
บรรจภุัณฑท์ใีชเ้พอืใหห้รอื
ใหผ้ลการทํางานกบัอาหาร

 (ตัวอยา่ง: การยดือายกุาร
เก็บรักษา)

Category CI

เพมิเตมิจาก 
ISO22002-1:2009 

ขอ้ 10.1 

ขอ้กําหนดทรีะบขุอ้กําหนด
สําหรับกระบวนการตรวจสอบ
การสลบกอ่นฆา่ และหรอืการ

ชาํแหละ เพอืใหแ้น่ใจวา่สตัวม์ี
ความเหมาะสมสําหรับการ

บรโิภคของมนุษย์

2.5.11 Hazard control and measures to prevent cross-contamination  
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• จัดทํา ดําเนนิการและบํารุงรักษาเป็นประจํา (เชน่ราย
เดอืน) การตรวจสอบสถานท ีการตรวจสอบ PRP เพอื
ตรวจสอบวา่สภาพแวดลอ้มการผลติ (ภายในและ
ภายนอก) และอปุกรณ์การผลติของไซตไ์ดรั้บการ
บํารงุรักษาในสภาพทเีหมาะสมเพอืใหม้ันใจในความ
ปลอดภัยของอาหาร

• ความถแีละเนอืหาของการตรวจสอบไซต ์การตรวจสอบ 
PRP ตอ้งมคีวามเสยีงตามเกณฑก์ารสุม่ตัวอยา่งทกํีาหนด
และเชอืมโยงกับขอ้กําหนดทางเทคนคิทเีกยีวขอ้ง

Categories C, D, 
G, I, K 

เพมิเตมิจาก 
ISO22000:2018 

ขอ้ 8.8.1

2.5.12 PRP verification 
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• ขนัตอนการออกแบบและพัฒนาผลติภัณฑจํ์าเป็นตอ้งมกีารกําหนดการดําเนนิการ
และบํารงุรักษาสําหรับผลติภัณฑใ์หมแ่ละการเปลยีนแปลงผลติภัณฑห์รอื
กระบวนการผลติเพอืใหแ้น่ใจวา่มกีารผลติ ผลติภัณฑท์ปีลอดภัยและถกูกฎหมาย
รวมถงึ
• การประเมนิผลกระทบของการเปลยีนแปลง FSMS โดยคํานงึถงึอันตรายใหม ่ๆ 

ดา้นความปลอดภัยของอาหาร (รวมถงึสารกอ่ภมูแิพ)้ ทนํีามาใชแ้ละอัปเดตการ
วเิคราะหอ์ันตรายใหส้อดคลอ้งกัน

• การพจิารณาผลกระทบตอ่แผนภมูกิระบวนการผลติสําหรับผลติภัณฑแ์ละ
กระบวนการใหมแ่ละทมีอียู่

• ความตอ้งการทรัพยากรและการฝึกอบรม
• ขอ้กําหนดของอปุกรณ์และการบํารงุรักษา
• ความจําเป็นในการดําเนนิการผลติและอายกุารเก็บรักษาเพอืตรวจสอบสตูรและ

กระบวนการของผลติภัณฑท์สีามารถผลติ ผลติภัณฑท์ปีลอดภัยและตรงตาม
ความตอ้งการของลกูคา้

Categories C, D, 
E, F, I & K 

2.5.13 Product development  
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• ขนัตอนเพอืใหแ้น่ใจวา่สขุภาพของบคุลากรไมม่ผีลเสยีตอ่
การดําเนนิการผลติอาหารสัตว์

Category D
เพมิเตมิจาก 

ISO22002-6 
Clause 4.10.1

• พนักงานตอ้งไดรั้บการตรวจคัดกรองทางการแพทยก์อ่นการ
จา้งงานในการปฏบิัตงิานทสีมัผัสกบัอาหารสตัว ์เวน้แต่
เอกสารอนัตรายหรอืการประเมนิทางการแพทยร์ะบวุา่ไม่
จําเป็นตอ้งทําเชน่นี

•  การตรวจสขุภาพเพมิเตมิในกรณีทไีดรั้บอนุญาตจําเป็นตอ้ง
ดําเนนิการใหเ้สร็จสนิตามชว่งเวลาทอีงคก์รกําหนด

ภายใตข้อ้จาํกดัทาง
กฎหมายในประเทศที

ดําเนนิการ

2.5.14 Health status
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จําเป็นตอ้งมกีารจดัการฟงักช์นัสว่นกลางเพอื;
ตรวจสอบใหแ้นใ่จวา่มทีรพัยากรเพยีงพอ กําหนดบทบาทความรบัผดิชอบและขอ้กาํหนดสําหรบัการ
จดัการอยา่งชดัเจน ผูต้รวจสอบภายใน บคุลากรดา้นเทคนคิทตีรวจสอบการตรวจตดิตามภายในและ

บคุลากรหลกัอนื ๆ ทเีกยีวขอ้งใน FSMS

จําเป็นตอ้งมกีารจดัการฟงักช์นัสว่นกลางเพอื;
ตรวจสอบใหแ้นใ่จวา่มทีรพัยากรเพยีงพอ กําหนดบทบาทความรบัผดิชอบและขอ้กาํหนดสําหรบัการ
จดัการอยา่งชดัเจน ผูต้รวจสอบภายใน บคุลากรดา้นเทคนคิทตีรวจสอบการตรวจตดิตามภายในและ

บคุลากรหลกัอนื ๆ ทเีกยีวขอ้งใน FSMS

ขอ้กําหนดการตรวจ
ตดิตามภายใน

ขนัตอนและโปรแกรมการตรวจตดิตามภายในทกํีาหนดขนึโดยหน่วยงานกลางซงึครอบคลมุระบบการ
จัดการฟังกช์นัสว่นกลางและไซตท์ังหมด ผูต้รวจประเมนิภายในเป็นอสิระจากหนา้ททีตีรวจสอบและ
มอบหมายโดยหน่วยงานกลางเพอืใหแ้น่ใจวา่มคีวามเป็นกลางในระดับไซต์
ระบบทางเทคนคิจะตอ้งอยูภ่ายใตก้ารตรวจสอบและสอบเทยีบประสทิธภิาพประจําปีการจัดการฟังกช์นั
รวมศนูยแ์ละไซตท์งัหมดทตีอ้งไดรั้บการตรวจสอบอยา่งนอ้ยทกุปีหรอืบอ่ยขนึตามการประเมนิความ
เสยีง

ผูต้รวจสอบภายในจําเป็นตอ้งมคีณุสมบตัติรงตามขอ้กําหนดประสบการณ์การทํางานการศกึษาและการ
ฝึกอบรมทรีะบไุว ้
รายงานการตรวจสอบภายในจําเป็นตอ้งไดร้ับการตรวจสอบทางเทคนคิโดยหจะตอ้งน่วยงานกลาง ผู ้
ตรวจสอบทางเทคนคิไดร้ะบขุอ้กําหนด
ผูต้รวจสอบภายในและผูต้รวจสอบ

2.5.15 Requirements for organizations with multi-site certification Categories A, E, FI & G
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ประสบการณ์การทาํงาน
ประสบการณ์ทํางานอยา่งนอ้ย 2 ปีในอตุสาหกรรม
อาหารและอยูใ่นองคก์รอยา่งนอ้ย 1 ปี

การศกึษา
หลักสตูรระดับอดุมศกึษาหรอืประสบการณ์ 5 ปีในการผลติอาหาร การ
ขนสง่และการจัดเก็บ การคา้ปลกี การตรวจสอบหรอืพนืทบีังคับใช ้

การฝึกอบรม
หัวหนา้ผูต้รวจประเมนิ : หลักสตูร FSMS, QMS หรอื FSSC 22000 Lead Auditor (ระยะเวลา 40 ชวัโมง)

ผูต้รวจประเมนิ: หลักสตูรผูต้รวจสอบภายใน (ระยะเวลา 16 ชวัโมง) จัดทําโดยผูต้รวจสอบภายในทมีี
คณุสมบัตเิหมาะสมหรอืผูใ้หก้ารฝึกอบรมภายนอก

การฝึกอบรมโครงการ FSSC ครอบคลมุ ISO22000, ISO / TS PRP ทเีกยีวขอ้งและขอ้กําหนดเพมิเตมิ
ของ FSSC (8 ชวัโมง)
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ความเป็นกลาง

• ความเป็นอสิระ
จากกระบวนการ
ตรวจประเมนิ

ความสามารถใน
การตคีวาม

• เอกสารเชงิ
บรรทดัฐาน 
FSSC

ความรู ้

• กระบวนการและ
ระบบขององคก์ร
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Summary of changes 
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 ระบรุะยะเวลาการตรวจประเมนิขนัตํา

 แกไ้ขเกณฑสํ์าหรับเวลาตรวจสอบเพมิเตมิ (additional audit time)

 เพมิเตมิการวางแผนและจัดการการตรวจประเมนิ

 ขยายขอ้กําหนดเกยีวกบัการรับรองหลายสถานท ี(multi-site)

 ชแีจงเกยีวกบัการดําเนนิการตรวจสอบโดยไมม่กีารแจง้เตอืน (unannounced audits)

 เพมิเตมิขอ้กําหนดสําหรับการใชข้อ้มลูและการสอืสารและการจัดการเทคโนโลยเีหตกุารณ์
รา้ยแรง

 ชแีจงรายงานการตรวจประเมนิและความคาดหวงัของความไมส่อดคลอ้งตามขอ้กําหนด

 ชแีจงเกยีวกบัการออกแบบใบรับรองและเนอืหา



4.3.1 Basic audit time calculation (single site) 
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• ไมม่กีารเปลยีนแปลงวธิกีารทใีชใ้นการ
คํานวณระยะเวลาการตรวจสอบ

• หากการคํานวณระยะเวลาการตรวจสอบ
ใหผ้ลลัพธเ์ป็นตวัเลขทศนยิมอาจใช ้
ชวัโมงทแีน่นอนหรอืเมอืใชก้ารปัดเศษเป็น
จํานวนวันควรปัดเศษขนึเป็นครงึวัน

Ts ไมส่ามารถลดไดต้าํกวา่ 1 วนั 

ไมอ่นญุาตใหป้ดัเศษระยะเวลาการ
ตรวจสอบลงอกีตอ่ไป



4.3.3 Minimum audit duration
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• ระยะเวลาการตรวจสอบขนัตําใชก้บัการตรวจสอบ
ทกุประเภท       ( เพอืใหก้ารรับรอง การเฝ้าระวัง
และการรับรองซาํ)

• Ts ขนัตําคอื 1 วัน (ISO / TS 22003 ภาคผนวก B)

• ระยะเวลาการตรวจสอบขนัตํา FSSC 22000 คอื 
1.5 - 2 วันขนึอยูก่บัเวลาเพมิเตมิของ FSSC 
อยา่งไรก็ตามระยะเวลาการตรวจสอบขันตําจะ
กําหนดไวท้ ี2 วันสําหรับบางประเภท

• การยกเวน้ระยะเวลาการตรวจสอบขันตํารวมถงึการ
เพมิองคก์รในประเภท C, D, I หรอื K ทมีี
กระบวนการงา่ยๆนอ้ยกวา่ 20 FTE และ HACCP 
เพยีง 1 เทา่นันทไีดรั้บอนุญาตใหม้รีะยะเวลาการ
ตรวจสอบขันตํา 1.5 วันสําหรับการตรวจสอบทกุ
ประเภท

Ts ขนัตาํคอื 1 วนั

ระยะเวลาการตรวจสอบขนัตาํ 2 วนัใช้
สําหรบัประเภท C, D, I และ K
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การเทยีบทา่เพอืโหลดถอื
เป็นกจิกรรมนอกสถานที

การคํานวณระยะเวลาการ
ตรวจประเมนิทเีกยีวขอ้ง
กบักจิกรรมนอกไซตอ์าจ
นําไปใชสํ้าหรับ cross 
docking. 

ขอ้กําหนดนไีมค่รอบคลมุ
การขนสง่ 5
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การตรวจสอบการเฝ้า
ระวงัจะตอ้งดําเนนิการ
ภายในปีปฏทินิ (ISO /
IEC 17021-1)

 การตรวจสอบจะตอ้ง
ดําเนนิการเป็นเวลา
หลายวันตอ่เนอืงตาม
ระยะเวลาการ
ตรวจสอบทคํีานวณได ้

 แนวทางการ
ตรวจสอบ ICT - ใช ้
ภาคผนวก 9 (ใหม)่

5
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ไมจํ่าเป็นตอ้งเป็นนติบิคุคล
เดยีวกนัอยา่งไรก็ตามทกุไซต์
ตอ้งมกีารเชอืมโยงทาง
กฎหมายหรอืสญัญากบัหนา้ที
สว่นกลางขององคก์รและมี
ระบบการจัดการเดยีวทอียู่
ภายใตผู้ต้รวจสอบภายในโดย
หน่วยงานกลาง

ขอ้กําหนดใหมสํ่าหรับ;

• วธิกีารสุม่ตัวอยา่ง
• ฟังกช์นักลาง
• การจัดการความไมเ่ป็นไป

ตามขอ้กําหนด
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5.4 Unannounced audits 

Execution

• ในกรณีพเิศษทมีขีอ้ จํากดั ในการขอวซีา่องคก์รที
ไดรั้บการรับรองอาจไดร้ับการตดิตอ่เพอือํานวยความ
สะดวกในการขอวซีา่ อยา่งไรก็ตามวนัทขีองการ
ตรวจสอบทไีมม่กีารแจง้เตอืนจะตอ้งแจง้เป็น "กรอบ
เวลา" เทา่นัน CB เป็นผูต้ดัสนิใจวา่จะเลอืกการ
ตรวจสอบการเฝ้าระวังใดสําหรับการตรวจสอบโดยไม่
มกีารแจง้เตอืนอยา่งนอ้ยทกุๆ 3 ปีตามขอ้กําหนดของ
ปีปฏทินิ

2
3
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 การใชเ้ทคโนโลยสีารสนเทศ
และการสอืสาร (ICT)

ICT - ภาคผนวก 9: ขอ้กาํหนด 
CB สาํหรบัการใชเ้ทคโนโลยี
สารสนเทศและการสอืสาร 

(ICT)

การจดัการเหตกุารณ์รา้ยแรง

• อาจใชเ้ป็นเครอืงมอืตรวจสอบระยะไกล
สําหรับการสมัภาษณ์บคุคลและการทบทวน
นโยบายขนัตอนหรอืบันทกึเป็นสว่นหนงึของ
การตรวจสอบนอกสถานท ีภาคผนวก 9 ระบุ
ขอ้กําหนดใหมส่ําหรับแนวทางการ
ตรวจสอบ ICT

• ใหคํ้าแนะนําสําหรับแนวทางการตรวจสอบ 
ICT ซงึประกอบดว้ยการตรวจสอบระยะไกล
และการตรวจสอบในสถานที

•  เนอืหาขนัตําของการประเมนิความเสยีงมี
รายละเอยีดอยูใ่น IAF ID3 สว่นท ี3 ในกรณี
ทกีารตรวจสอบเฝ้าระวงัประจําปีไมส่ามารถ
เกดิขนึไดภ้ายในปีปฏทินิอันเป็นผลมาจาก
เหตกุารณ์รา้ยแรงจําเป็นตอ้งขอการยกเวน้
จากมลูนธิมิฉิะนันใบรับรองทไีดรั้บ จะถกู
ระงับ
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6.1 รายงานเป็นลายลกัษณอ์กัษร

ขอ้กําหนดทถีอืวา่ N / A จําเป็นตอ้งมกีารบนัทกึเหตผุลทเีหมาะสม

จะตอ้งสง่รายงานฉบบัเต็มใหก้บัองคก์รทไีดรั้บการรับรองภายใน 2 สปัดาหห์ลงัจากการตดัสนิใจรับรองสาํหรับการตรวจสอบทงัหมดทดํีาเนนิการ
รายงานตอ้งเขยีนเป็นภาษาองักฤษ รายงานอาจเขยีนเป็นภาษาทดํีาเนนิการตรวจสอบตามขอ้ตกลงร่วมกนัระหวา่ง CB และองคก์รอยา่งไรก็ตามฟิลดบ์งัคบัในพอรท์ลั

ตอ้งเป็นภาษาองักฤษ

6.2 ความไมเ่ป็นไปตามขอ้กําหนด

ตอ้งอา้งองิถงึขอ้กําหนดของโครงการทเีกยีวขอ้ง
มากทสีดุซงึเชอืมโยงกบัเกณฑก์ารตรวจสอบเฉพาะ

ใน ISO22000: 2018 มาตรฐาน PRP ทรีะบหุรอื
ขอ้กําหนดเพมิเตมิ FSSC

ไมอ่นุญาตใหม้ ีOFI

6.2.1 ความไมเ่ป็นไปตามขอ้กําหนด ในระดบัMinor

การอนุมัต ิCB ของ CAP จะเสร็จสนิภายใน 28 วนัตาม
ปฏทินิหลงัจากวนัสดุทา้ยของการตรวจสอบ

ความลม้เหลวในการจัดการกบัความไมเ่ป็นไปตาม
ขอ้กําหนด Minor จากการตรวจสอบครังกอ่นอาจนําไปสู่

ความไมเ่ป็นไปตามขอ้กําหนด Major ในการตรวจสอบตาม
กําหนดการครังตอ่ไป

6.2.3 ความไมเ่ป็นไปตามขอ้กําหนด Critical

ใบรับรองจะถกูระงับภายใน 3 วนัทําการ

หลกัฐานวตัถปุระสงคข์องการตรวจสอบปัจจัยเชงิ
สาเหตคุวามเสยีงทเีปิดเผยและ CAP ทเีสนอจะตอ้ง

สง่ให ้CB ภายใน 14 วนัตามปฏทินิ
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ระยะเวลารับรองความถกูตอ้งสงูสดุคอื 3 ปีนับจากวันทตีัดสนิใจรับรองครังแรกและรอบ 3 ปีถดัไป

ใบรับรองจําเป็นตอ้งเขยีนเป็นภาษาองักฤษและสอดคลอ้งกบัใบรับรองในพอรท์ัลและรายละเอยีดใน
ทะเบยีนทขีนึไว ้อาจมกีารแปล Scope ตามคําสงัทเีขยีนเป็นภาษาองักฤษ

วันทรีับรองเรมิตน้คอืวันทคีงทซีงึจะคงไวต้ราบเทา่ทอีงคก์รรับการตรวจกบั CB และมใีบรับรอง FSSC 
22000 ทถีกูตอ้ง

ใชไ้ดจ้นถงึวันท:ี วันหมดอายขุองใบรับรองคอืวันทรีับรองเดมิ + 3 ปีสําหรับรอบเรมิตน้
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องคก์รทไีดรั้บการรับรอง
เป็นเจา้ของรายงานการ
ตรวจสอบในขณะท ีCB 
รับผดิชอบขอ้มลูรายงาน

องคก์รทไีดรั้บการรับรองคอื
ผูถ้อืใบรับรองไมใ่ชเ่จา้ของ
ในขณะท ีCB เป็นเจา้ของ
ขอ้มลูของขอ้มลูใบรับรอง

ความเป็นเจา้ของ
ขอ้มลู

CB จําเป็นตอ้งมกีระบวนการควบคมุคณุภาพขอ้มลู
และรวมไวอ้ยา่งนอ้ยทสีดุ
- ความสมบรูณ์
- ตรงเวลา
- ความถกูตอ้ง
- ความถกูตอ้ง
- ความสมําเสมอ
เมอืไดรั้บการรอ้งขอ CB จําเป็นตอ้งใหอ้งคก์รที
ไดร้ับการรับรองเขา้ถงึโปรไฟลอ์งคก์รขอ้มลูการ
ตรวจสอบและการรับรองทลีงทะเบยีนในขอ้มลู
พอรท์ัล CB โดยใชฟั้งกช์นัทมีอียู่
การเขา้ถงึองคก์รทไีดร้ับการรับรองตอ้งใหเ้ฉพาะ
บคุคลทไีดร้ับอนุญาตเทา่นัน

การควบคมุคณุภาพ
ขอ้มูลและพอรท์ลั CB
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Definitions
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 โปรแกรมที
กําหนดขนึ
สําหรับการกําจัด
ดนิสงิสกปรก
ไขมันหรอืสงิที
ไมเ่กยีวขอ้งอนื 
ๆ เพอืใหแ้น่ใจวา่
อปุกรณ์การผลติ
และ
สภาพแวดลอ้ม
ไดรั้บการดแูลให ้
อยูใ่นสภาพทถีกู
สขุอนามัย 
วธิกีารทใีช ้
รวมถงึ แตไ่ม ่
จํากัด เพยีงการ
สขุาภบิาลและ
การฆา่เชอืโรค

กระบวนการที
สนิคา้ (food, 
feed, animal 
food and 
packaging)  ถกู
ขนถา่ย จัดเรยีง
รวมเขา้ดว้ยกัน 
บรรทกุและจัดสง่
ไปยังปลายทาง
ถัดไป

การกระทําทมีี
สทิธติาม
กฎหมายและการ
ควบคมุ
องคป์ระกอบ
ขอ้มลูชดุเดยีว
หรอืชดุเดยีวโดย
สมบรูณ์ กําหนด
และใหข้อ้มลู
เกยีวกับเจา้ของ
ทถีกูตอ้งของ
สนิทรัพยข์อ้มลู
และนโยบายการ
ไดม้าการใชแ้ละ
การแจกจา่ยที
ดําเนนิการโดย
เจา้ของขอ้มลู

การลดโดยใช ้
สารเคมแีละหรอื
วธิกีารทาง
กายภาพของ
จํานวนสงิมชีวีติ
ขนาดเล็กใน
สงิแวดลอ้มให ้
อยูใ่นระดับทไีม่
สง่ผลตอ่ความ
ปลอดภัยของ
อาหาร
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คา่นยิมความเชอื
และบรรทัดฐาน
รว่มกันทสีง่ผลตอ่
ความคดิและ
พฤตกิรรมตอ่
ความปลอดภัย
ของอาหารทังใน
และทัวทังองคก์ร 
(GFSI)

การดําเนนิการ
ทังหมดที
เกยีวขอ้งกับการ
ทําความสะอาด
หรอืรักษา
สขุอนามัยใน
สถานประกอบการ
ตังแตก่ารทําความ
สะอาดและ / หรอื
การฆา่เชอื
อปุกรณ์เฉพาะไป
จนถงึกจิกรรมทํา
ความสะอาดเป็น
ระยะทัวทังสถาน
ประกอบการ 
(รวมถงึกจิกรรม
ทําความสะอาด
อาคารโครงสรา้ง
และบรเิวณ)

สถานการณ์ทอียู่
นอกเหนอืการควบคมุของ
องคก์รซงึโดยทัวไป
เรยีกวา่ "เหตสุดุวสิยั" 
หรอื "การกระทําของพระ
เจา้" (IAF ID3: 2011) ที
ขดัขวางไมใ่หม้กีาร
ตรวจสอบตามแผน 
ตัวอยา่งเชน่สงครามการ
นัดหยดุงานการจลาจล
ความไมม่ันคงทางการ
เมอืงความตงึเครยีดทาง
การเมอืงการกอ่การรา้ย
อาชญากรรมการแพร่
ระบาดนําทว่มแผน่ดนิไหว
การแฮ็กคอมพวิเตอรท์ี
เป็นอันตรายภัยธรรมชาติ
หรอืทมีนุษยส์รา้งขนึอนื ๆ
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ประเมนิ FSMS ของคณุ
สําหรับการเปลยีนแปลงทจีะ

รวมเขา้ดว้ยกนั
เตรยีมพรอ้มสําหรับการ

ตรวจสอบเวอรช์นั 5.1 ตงัแต่
วันท ี1 เมษายน 2564

ระยะเวลาการตรวจสอบอาจ
เปลยีนแปลงในปี 2564 

เพอืใหแ้น่ใจวา่สอดคลอ้งกบั
ขอ้กําหนดทแีกไ้ข
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BSI offers a range of courses on the Scheme:

• Understanding FSSC 22000 v5.1

• FSSC 22000 v5.1 Implementation 

• FSSC 22000 v5.1 Internal Auditor

• FSSC 22000 v5.1 Lead Auditor

And offers training to support you in implementing the requirements:

• Guide to Writing a HACCP Plan

• Understanding and Improving your Culture of Food Safety

• Food Fraud Prevention (VACCP)

• PAS 96:2017 Food Defence (TACCP) 
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