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หลกัสูตร: การปรบัเปลีย่นเขา้สู ่BRC Food Safety Issue 9 
BRC Global Standard Food Safety Issue 9 : Key 

Change 

วตัถปุระสงคใ์น
การเรยีนรู ้

โดยหลักสตูรนี้ไดอ้อกแบบใหผู้เ้ขา้ร่วมการฝึกอบรมสามารถทีจ่ะ 
 
1. เตรยีมความพรอ้มกอ่น เพือ่การตรวจรับรองระบบภายใตม้าตรฐาน BRC Food Issue 9 
2. ท าความเขา้ใจความหมายและความตอ้งการของขอ้ก าหนด เพือ่ใชใ้นการจัดท าระบบตาม

มาตรฐาน BRC Food Issue 9 
3. รับทราบถงึมุมมองของผูต้รวจประเมนิในแตล่ะขอ้ก าหนด เพือ่เตรยีมความพรอ้มในการ

ตรวจประเมนิรับรอง BRC Food Issue 9  

เนือ้หาหลกัสูตร 
 

9:00– 12:00 อะไรบา้งทีเ่ปลีย่นไปของ  BRC Food Issue 9  
Timeline ของการปรับเปลีย่นมาตรฐาน 
- ภาพรวมหัวขอ้หลกัๆ ทีม่กีารปรับเปลีย่น 
- รูปแบบของการประยุกตใ์ชข้อ้ก าหนด 
- Audit Protocol ทีเ่ปลีย่นแปลงไป 
 ขอ้ก าหนดขอ้ 1. Senior management commitment  
 ขอ้ก าหนดขอ้ 2. The food safety plan – HACCP 
 ขอ้ก าหนดขอ้ 3. Food safety and quality management system 
 ขอ้ก าหนดขอ้ 4. Site standards 

 13:00– 16:00 อะไรบา้งทีเ่ปลีย่นไปของ  BRC Food Issue 9  
 ขอ้ก าหนดขอ้ 5. Product control 
 ขอ้ก าหนดขอ้ 6. Process control 
 ขอ้ก าหนดขอ้ 7. Personnel 
 ขอ้ก าหนดขอ้ 8. Production risk zones - High-risk, high-care and 
ambient high-care production risk zones 
ขอ้ก าหนดขอ้ 9. Requirements for traded products 

 16:00– 16:30 สรุปประเด็น การเสนอแนะแนวทางการจัดท าระบบ และการถามตอบ 

กลุม่ผูเ้รยีน
เป้าหมาย 

ผูบ้รหิาร, หัวหนา้งาน, คณะท างานดา้นคุณภาพ และความปลอดภัยดา้นอาหาร, Food Safety 
Team, ทมีตรวจตดิตามคุณภาพภายใน, เจา้หนา้ทีค่วบคุมผูส้ง่มอบ, ทีป่รกึษาระบบ 

ระยะเวลา
หลกัสูตร 

1 วัน  

รูปแบบการอบรม

  
การบรรยายและ ถาม-ตอบ 

 

http://www.bsigroup.co.th/

