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หลกัสูตร: การประยุกตใ์ชร้ะบบ FSSC 22000 Version 6 
FSSC 22000 Version 6 Implementation Training Course 

รายละเอยีดหลกัสตูร มาตรฐาน FSSC 22000 เป็นมาตรฐานระบบการจัดการเพือ่ความปลอดภัยของอาหาร (FSMS) ที่
สอดคลอ้งกับแนวทางปฏบัิตทิีด่ทีีส่ดุทีไ่ดร้ับการยอมรับในระดบัสากลและผ่านมาตรฐาน ISO 
22000:2018 เป็นพืน้ฐานทีใ่ชป้ระโยชน์จากโครงสรา้งระดับสงูของ ISO มาตรฐาน FSSC 22000 จะ
ชว่ยองคก์รในการจัดหาอาหารทีป่ลอดภัยโดยการปรับปรุงประสทิธภิาพระบบการจัดการความปลอดภัย
ของอาหาร (FSMS) ในเชงิรุก 
 

ในหลักสตูรนีคุ้ณจะไดร้ับทักษะทีจํ่าเป็นในการดําเนนิการทบทวนพืน้ฐานเกีย่วกับตําแหน่งปัจจุบันของ
องคก์รของคุณและประยุกตใ์ชห้ลักการสําคัญของมาตรฐาน FSSC 22000 โดยใชว้ธิกีารแบบ step-
by-step คุณจะไดเ้รยีนรูว้ธิกีารพฒันาแผนการดําเนนิงาน การจัดทําเอกสารทีจํ่าเป็นและตรวจสอบ
แผนระบบการจัดการความปลอดภัยของอาหาร (FSMS) ของคณุ 

เนือ้หาหลกัสูตร ระยะเวลา :  2  วนั 

ประโยชนท์ ีจ่ะไดร้บั หลักสตูรนี้จะชว่ยใหค้ณุ : 
• ทําความคุน้เคยกับโครงสรา้งกรอบการทํางานท่ัวไปสําหรับการประยุกตใ์ชร้ะบบการจัดการ

ความปลอดภัยของอาหาร (FSMS) สิง่นีค้วรเป็นพืน้ฐานทีด่สีําหรับความพยายามในการนําไป
ประยุกตใ์ช ้และเป็นประโยชน์ต่อองคก์รของคุณ 

• ทราบว่าอาจตอ้งมกีารปรับเปลีย่นกรอบการทํางานนี้ในจุดใดบา้ง เพือ่รองรับสถานการณ์
เฉพาะของคุณและความคบืหนา้จนถงึปัจจุบัน 

• เพิม่พนูความรูข้องคณุเกีย่วกับแนวคดิและขอ้กําหนดทีส่ําคัญของมาตรฐาน FSSC 22000 
จากมุมมองของการประยุกตใ์ช ้

• ไดร้ับทักษะในการดําเนนิการตรวจสอบพืน้ฐานเกีย่วกับตําแหนง่ปัจจุบันขององคก์รของคณุ
เกีย่วกับมาตรฐาน FSSC 22000 รวมถงึการนําแนวคดิและขอ้กาํหนดทีส่ําคัญเกีย่วกับ
มาตรฐาน FSSC 22000 ไปประยุกตใ์ช ้

 

การเรยีนรูข้องคณุจะเป็นไปตามกจิกรรมทีเ่นน้ผูเ้ขา้ร่วมการฝึกอบรมเป็นศูนยก์ลาง สิง่นี้จะชว่ยใหคุ้ณ
แบ่งปันประสบการณ์และความรูก้ับผูเ้ขา้ร่วมคนอืน่ ๆ ทําใหข้อ้มูลทีนํ่าเสนอและเก็บรักษามคีณุภาพ 
รวมถงึการนําไปประยุกตใ์ชใ้นสถานทีทํ่างานของคณุไดด้ยีิง่ขึน้ 

คุณจะไดเ้รยีนรู้
เก ีย่วกบั 

เมือ่สิน้สดุหลักสตูรการฝึกอบรม คุณจะสามารถ: 
ความรู ้

• ตระหนักถงึโครงสรา้งท่ัวไปสําหรับการประยุกตใ์ชม้าตรฐาน FSSC 22000 ตามวงจร PDCA 
• ตคีวามแนวคดิและขอ้กําหนดทีส่ําคญัของมาตรฐาน FSSC 22000 จากมุมมองของการนําไป

ประยุกตใ์ช ้
• ระบุผลประโยชน์เฉพาะสําหรับองคก์รทีเ่กีย่วขอ้งกับการใช ้FSMS ทีม่ปีระสทิธผิล 

ทกัษะ 
• ดําเนนิการตรวจสอบพืน้ฐานของตําแหน่งปัจจุบันขององคก์รเกีย่วกับมาตรฐาน FSSC 22000 
• ประยุกตใ์ชแ้นวคดิทีส่ําคัญของมาตรฐาน FSSC 22000 
• ประยุกตใ์ชข้อ้กําหนดทีส่ําคัญของมาตรฐาน FSSC 22000 

ผูค้วรเขา้รบัการ
อบรม 

ทุกคนทีเ่กีย่วขอ้งกับการวางแผน การประยุกตใ์ช ้การบํารุงรักษา การกํากับดูแล หรอืการตรวจประเมนิ
มาตรฐาน FSSC 22000 ระบบการจัดการความปลอดภัยของอาหาร 
 

ซึง่อาจรวมถงึฝ่ายปฏบัิตกิาร ฝ่ายเทคนคิและคุณภาพ ฝ่ายทรัพยากรบุคคล ฝ่ายวศิวกรรม ฝ่ายโลจิ
สตกิสแ์ละฝ่ายพัฒนาผลติภัณฑ ์และผูจั้ดการ 
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