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符合新版ISO 22000:2018標準要求之實務做法

【專家撰文】新版 ISO 22000 食品安全管理系統國際標準已於 2018 年 6 月
發布，持有 ISO 22000:2005 證書的企業組織，將有 3 年的過渡期轉換到新
版。本文分享如何解讀新版標準要求，聚焦於 ISO 22000:2018 新增的 8 項
條文，並提醒文件準備的要點。了解更多>

12/14-15 ISO 22000:2018 稽核員轉版課程>

線上研討會─新版ISO 22000:2018的風險管理要
求

【影片】風險管理是 ISO 22000 改版相當重要的部分，明年轉版期限將
至，BSI 食品安全客戶經理王靖沂老師，在 ISO 22000 有多年的稽核經驗，
觀察到許多業者面對新版標準要求的風險管理是「有看沒有懂、或有做卻沒
有到位」，因此特別規劃這場線上研討會說明和解答，讓來聽眾能一次搞懂
新版 ISO 22000 的風險管理要求──標準規範要的到底是什麼？ 研討會影片
回看>

 

Webinar

10/8 最新 ISO 23412 冷鏈低溫包裹
遞送國際標準 │ 免費線上研討會

許多產品例如食品、生鮮、漁貨、農
產品等都需要良好的低溫配送才能維
持優良品質，今年 5 月發布的 ISO
23412 國際標準，可以做為低溫配送
服務供應商在規劃低溫配送系統、低
溫設備及低溫配送人員的重要參考依
據，以維持產品品質，增加消費者信
心。

食安管理課程

ISO 22000 食品安全管理內部稽核員
課程

時間 ‧ 地點│2020/11/12-13 ‧ 台北
更多訊息>

美國食品安全現代法（FSMA）─食品
安全控制措施資格人員（PCQI）證照
課程

時間 ‧ 地點│2020/11/16-18 ‧ 台北
更多訊息>

ISO 22000 食品安全管理主導稽核員
課程（CQI & IRCA）

時間 ‧ 地點│2020/12/07-11 ‧ 台北
更多訊息>

ISO 22000 食品安全管理稽核員轉版
課程（CQI & IRCA）

時間 ‧ 地點│2020/12/14-15 ‧ 台北
更多訊息>
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ISO 50001能源管理系統與時俱進─疫情下前瞻
的營運策略

【專家撰文】疫情持續延燒，最壞時局是否已經過去？此時，企業應如何做
最佳決策，趨吉避凶、迎向挑戰？危機也是機會，風險預測與安全考量成為
企業的新常態。本期 BSI 能源管理系統專家將從營運策略、風險導向思考模
式、高層次策略決策、ISO 50001 和技術面等，分析優質的台灣隊參加世界
盃獲殊榮，他們是如何「超前部署」將能源管理系統納入營運策略而獲得成
功。了解更多>

 

 

我們認為全球供應的食品，都應該兼具高品質、安全和永續。我們是食品安全驗證的業界領導者，提供食品安全標準和法規的稽核
服務。我們針對食品業的服務包括驗證、教育訓練、稽核及供應鏈解決方案。運用這些服務組合可以向您的顧客提供保證，並協助
您管理與產品、流程、人員以及整個供應鏈連結的風險與機會，讓您的組織更具韌性。BSI 是英國國家標準機構，我們制定標準，並
擁有超過 2,800 種食品與農產品的標準，足以支持食品產業，以及供應鏈面臨的各種挑戰，包括食品安全、食品防護、永續性、土
地使用、能源、水、營運風險與企業社會責任等。
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