
1.      Đánh giá nội bộ HTQLCL theo ISO 9001:2015 2

2.     Nhận thức và Đánh giá Nội Bộ HTQL Môi trường theo phiên bản mới ISO 

14001:2015 3

3.     Đào tạo phương pháp xây dựng tài liệu tích hợp cho Hệ Thống Quản Lý 

Chất Lượng và Hệ Thống Quản Lý Môi Trường theo ISO 9001:2015 & ISO 

14001:2015 3

4.      Đào tạo An toàn thực phẩm theo HACCP trong không gian Bếp ăn công 

nghiệp/ Nhà hàng/ Khách sạn 2

5.     Chuyên viên về An toàn - Sức khỏe - Môi trường (HSE officer) 2

6.     Đào Tạo kỹ năng Người huấn luyện (Train The Trainer) 3

7.     Đào tạo về An toàn theo qui định Nghị định 44/2016/NĐ-CP

8.     Tinh thông đánh giá rủi ro và tối ưu hóa quản lý rủi ro dựa trên ISO 31000 

và IEC/ ISO 31010 3

9.    Nhà quản lý An toàn, Sức khỏe, Môi trường (Certified HSE Manager)

10.  Kiểm soát quá trình bằng phương pháp thống kê SPC 2

1.     Nhận thức và Thực hành ATTP theo HACCP 2

2.     Đánh giá nội bộ ATTP theo HACCP 2
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3.     Đào tạo phương pháp thực hiện hệ thống PAS 96:2014 3

4.     Phòng ngừa tấn công có chủ ý thực phẩm và đồ uống theo PAS 96:2014 2

5.    Đánh giá viên nội bộ HTQL An toàn thực phẩm ISO 22000:2005 2

6.     Đánh giá viên nội bộ HTQL An toàn thực phẩm ISO/TS 22002-1 2

7.     Đánh giá viên trưởng (Lead auditor) FSSC 22000 5

8.     Giới thiệu các văn bản pháp lý liên quan đến lĩnh vực An toàn thực phẩm 2

9.     Phân tích nguyên nhân gốc trong ngành chế biến thực phẩm 2

10.    Khóa học Đạo luật hiện đại hóa về an toàn thực phẩm (FSMA)

11. Chương trình đánh giá điều kiện vệ sinh an toàn thực phẩm nhà hàng 

và khách sạn

1.     Nhận diện mối nguy và đánh giá rủi ro theo OHSAS 18001 trong xây dựng 2

2.     Báo cáo và Điều tra sự cố trong xây dựng 2

3.     Giới thiệu các văn bản pháp lý liên quan đến lĩnh vực An toàn và Sức khỏe 

nghề nghiệp liên quan đến ngành xây dựng 2

4.     Quản Lý Nhà thầu phụ trong xây dựng 2

5.     Thiết lập văn hóa an toàn trong xây dựng 2

6.     Nhận diện mối nguy, đánh giá rủi ro và các biện pháp kiểm soát theo Luật 

ATVSLĐ đối với ngành xây dựng 3

1.     HSE officer trong ngành may 2

2.     Quản lý OHS dành cho Quản đốc/ Tổ trưởng trong ngành may 3

3.     Quản lý HSE và Lao động trong doanh nghiệp đối với ngành may 4

4.     Phân tích và cải tiến quá trình 2

5.     QA/QC trong dệt may 3

6.     Tính toán dòng chảy nguyên liệu MFCA theo tiêu chuẩn ISO 14051 - Giải 

pháp giảm thiểu lãng phí 2

Nhóm ngành: Dệt may, da giày
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7.     Quản lý về An toàn lao động, môi trường và trách nhiệm xã hội theo yêu 

cầu của khách hàng ngành may mặc (Adidas) 2

1.     Đào tạo phương pháp thực hiện hệ thống quản lý Chất lượng theo IATF 

16949:2016 cho các tổ chức sản xuất ô tô và phụ tùng liên quan 2

2.     Các công cụ cốt yếu theo IATF 16949:2016 2

3.     Đánh giá nội bộ theo IATF 16949:2016 2

4.     Đào tạo phương pháp thực hiện và Đánh giá nội bộ theo IATF 16949:2016 4

4.     Phân tích và cải tiến quá trình 2

5.     Quản Lý Chuỗi Cung Ứng 2

6.     Hệ thống đề xuất sáng kiến 2

7.     Quản lý chất lượng toàn diện trong chuỗi cung ứng xây dựng 2

1.     Ứng phó trong các tình huống khẩn cấp và Phòng chống cháy nổ 2

2.     Quản lý an toàn hiện đại trong công nghiệp dầu khí 2

3.     Nhận dạng khía cạnh môi trường và đánh giá tác động môi trường có ý 

nghĩa trong ngành Dầu khí 2

4.     Phòng chống tác hại nghề nghiệp do các sản phẩm của công nghiệp dầu khí 2

5.     Điều tra tai nạn sự cố trong ngành Dầu khí 3

1.     Đào tạo phương pháp thực hiện hệ thống quản lý an ninh thông tin theo 

ISO /IEC 27001:2013 2

2.     Đánh giá viên nội bộ ISO/IEC 27001:2013 2

3.     Giới thiệu An ninh đám mây và chương trình chứng nhận CSA STAR 1

4.     Đánh giá An toàn đám mây theo chương trình chứng nhận CSA STAR 3

1.     Đào tạo phương pháp thực hiện hệ thống quản lý Chất lượng Y tế theo ISO 

13485:2016 2

Nhóm ngành: Ô tô và phụ tùng liên quan

Nhóm ngành: Dầu khí

Nhóm ngành: Công nghệ thông tin và truyền thông

Nhóm ngành: Chăm sóc sức khỏe
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2.     Đánh giá nội bộ theo ISO 13485:2016 2

3.     Dấu CE đối với thiết bị Y tế 3

4.     GDPMD (Good Distribution Practice for Medical Devices)

Thực hành Phân phối tốt đối với các thiết bị y tế 2

1.     Đào tạo phương pháp thực hiện hệ thống Quản lý Phương tiện Đo lường 

hiệu quả theo ISO 10012 2

2.     Quản lý sự hài lòng khách hàng theo ISO 10004 2

3.     Nhận diện khía cạnh và đánh giá tác động môi trường 2

4.     Đào tạo phương pháp thực hiện hệ thống Hệ thống quản lý tài sản theo 

ISO 55001 2

5.     Đào tạo phương pháp thực hiện hệ thống quản lý an toàn giao thông đường 

bộ ISO 39001:2012 2

6.     Đào tạo phương pháp thực hiện hệ thống quản lý Chất lượng và Năng lực 

Phòng xét nghiệm Y tế theo ISO 15189 3

7.     Phương pháp xác định khí nhà kính và cách lập báo cáo 2

Ms. Hoàng Thị Thu Hà - Sales Danang Office 

E-mail: sales3.vn@bsigroup.com

Nhóm ngành: Sản xuất khác

Lịch đào tạo trên chỉ là dự kiến có thể điều chỉnh theo thực tế phát sinh và sẽ thông báo đến khách hàng ít nhất 1 tuần trước khóa đào tạo. Để đăng ký, vui 

lòng điền vào phiếu ghi danh đính kèm và email/ fax đến văn phòng BSI theo thông tin:
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Tel:  0236-3888 719 Fax: 0236-3888 719  Mobile: +84-908 19 05 87

Tòa nhà công viên phần mềm, số 02 Quang Trung, Q. Hải Châu, Tp. Đà Nẵng | www.bsigroup.com

Viện tiêu chuẩn Anh BSI – Văn phòng Đà Nẵng
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